Apeéritifs et vins
Cocktail de bienvenue et harmonie des vins et des mets durant le repas
Amuses-bouches
Toasts et bouchées au foie gras

Hors d’ ceuvre
Terrine de chevreuil aux épices et sa gelée au porto
Entree Chaude
Croustillons aux chanterelles, girolles et noisettes grillées
Plat principal
Effiloché de sanglier en cuisson douce
Sce fagon “Grand Veneur” Embeurrée de chou rouge et chataignes
Fromages
Duo de fromages affinés “Aux bons coings”
Dessert

Gourmandises d’ automne en farandole de poires
Café, digestifs etc---

Ambiance “danse” et“Cabaret”

Assurée par : D-Factory Events et danseuse(s)
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SAMEDI 16 NOVEMBRE
& 2024

Salle Polyvalente d’Entrevaux: a19 h
Réservations et renseighements au

0608485118
65€
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P

Tenue de Gala correcte exigée (pas de jeans)
Animé par par : D-Factory,
Ambiance “dancing” et “cabaret”

Paiement a la réservation: chéque a Uordre des “hébergeurs d’Entrevaux” ou virement :
demander 'IBAN au 0608485118




